—

B

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YOGURTLU CHEESECAKE

2 paket kakaolu biskuvi
3 ¢corba kagiJi tereyagdi
400 gram stizme yogurt
3 yumurta

2 paket vanilya

1 cay bardagi pudra sekeri
2 ¢orba kasiJi un

50 gram bitter ¢ikolata
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Ahududu, bégurtlen

1 limon kabugdu rendesi

BiskUviyi toz haine getirin. Uzerine eritilmis tereyagini ekleyip karigtirin. Bu harci tart kalibinin igine yerlestirip
hafifge bastirin. Yogurt, yumurtayi bir kabin iginde ¢irpin. Igine vanilya, un ve pudra sekerini ekleyip karigtirin.
Limon kabugu rendesi ve erimis tereyagini i¢ine ilave edip bu harci da biskivilerin Gzerine kalibin igine bogaltin.
190 derecedeki firinda 30 dakika kadar pisirip firindan alin. Sogumaya birakin Gzerine ahududu, bégartlen,
erimis cikolata ile susleyip servis yapin.
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