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YOGURTLU CHEESCAKE

1 paket zencefilli biskvi

1 kahve fincani sivi yag

1 kase yogurt

225 gram labne peyniri

150 gram tuzsuz beyaz peynir
4 corba kasigi tozseker

1 corba kasigi toz jelatin

3 corba kagiJi sicak su

2 adet yumurta aki

Ahududu marmelati

Oncelikle 1 paket zencefilli biskivileri ezip, lizerine sivi yag ilave edin. lyice karistirin. 20 cm. capinda bir kek
kalibina bisklvileri karigimi elinizle iyice bastirarak yerlestirin.

Yogurdu yagsiz yumusak peynir ve beyaz peynirle karigtirin.

Sekeri ilave edin. Jelatini 3 ¢orba kasigi kaynar suda eritin. Karisima ilave edin.

Yumurta aklarini kasikla karigima ekleyin. Biskuvilerin Gzerine yayin. Buzdolabinda 5 saat sogutun.
Ahududu marmelatini kekin zerine yayip, servis yapin.
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