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YOGURTLU CHEESCAKE

Tabani igin:

2 paket yulafl biskivi

150 gram eritilmig tereyagi
Ust kismi igin:

1 adet limon kabugu rendesi
Yarim limonun suyu

3/4 su bardagi pudra sekeri
5 tath kasigi toz jelatin

1/3 su bardagi ik sit

650 gram szme yogurt
Usti igin:

1 su bardag sicak su

1 su bardagi oda sicakliginda su
2 paket vigne j6lesi

400 gram meyve

Biskuviyi mutfak robotundan gegirin 24 santimetrelik kelepceli kalibin i¢ine alin ve Gzerine erittiginiz yagi ekleyin.
Elinizle bisklvi ve yagi ovun ve bu islem bitince iyice kalibin hafif kenarlarindan tasacak sekilde bastirin.
Buzdolabina kaldirin.

Limon kabugu rendesi ve pudra sekerini elinizle iyice ovun. Ovma iglemi bitince limon suyunu ekleyin karistirin.
Jelatini cok Ilik sutte eritin ve bu karigimi limonlu pudra sekerine ekleyip karistirin. Bu karisimi da stizme yodurda
ekleyip karistirin.

Dolaptan tabani ¢ikarin ve hazirladiginiz karigsimi bunun tzerine dékip kasigin tersiyle tzerini dizlestirin.
Buzdolabina kaldirin ve 5-6 saat bekletin.

Bu zaman diliminin sonunda jéleyi hazirlayin. Sicak suya jéleyi dékiin karistirarak eritin ve tzerine diger suyu
ekleyin karistirin. Buzdolabindan ¢ikardiginiz cheesecake Uizerine meyveyi dizin ve j6leyi kasik kasik meyvenin
Uzerini gecene kadar ekleyin. Dolaba kaldirin.

Joleli kisim donduktan sonra kalibin kenarlarini bir spatula ile hafifge oynatarak kelepceli kaliptan servis
tabagina alin.
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