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YOGURTLU CEVIZLI TAVUK GOGSU SALATASI

6 adet kézlenmis kirmizi biber
6 dal yesil sogan

150 gr tavuk gégsu

4 yemek kasig sizme yogurt
4 yemek kasig mayonez

2 cay kasi§ tuz, karabiber

2 avug ceviz igi

2 tutam maydanoz

2 yemek kasigi tereyagi

4 dis sarimsak

Tavugu kiglk kiglk dograyin. Sogan ve sarimsagi rendeleyin. Tencerede tereyagini eritin. Tavuk sogan ve
sarimsagi soteleyin ve sogutun. Igine yogurt, mayonez, tuz ve karabiberi koyup karistirin. Déviimus ceviz ve
maydanozu da ekleyin. Kézlenmis biberlerin arasina koyup sarin ve yesil sogan dallari ile badlayin. Soguk servis
edin.
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