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YOGURTLU BULGUR CORBASI

1 Cay Bardagi Bulgur

5 Su Bardagi Su

1 Adet Tavuk Bulyon

1 Kase Yogurt

1 Adet Yumurta

2 Corba Kasigi Un

2 Gorba Kagigi Tereyagi
Istege Bagl Pul Biber

Bulguru yikayip su ve tavuk bulyon ile bir tencereye alalim. Orta ateste, bulgurlar iyice pisene kadar kaynatalim.
Bulgurun sismesi igin kapag kapali olarak bekletelim. Yogurt, un ve yumurtay bir kdsede kivam elde edene
kadar ¢irpalim. Uzerine ¢orbadan 1 kepge, sicak olarak koyalim. lliyan karigimi gorbaya ilave edelim. Bir tagim
kaynatip ocaktan alalim. Tereyagdinda pul biber ve nane kizdirip gcorbamiza ekleyelim.
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