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YOGURTLU BULGUR CORBASI

1/2 su bardagi bulgur

5 su bardadi et suyu

1 su bardag yogdurt

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi margarin
1 cay kasigi karabiber
1 corba kasigi nane
Tuz

Bulguru et suyunda pisirin. Yogurdu yumurta sarisi ile girpin. Corbanin suyundan alarak ilitin ve gorbaya azar
azar ekleyin. Tuz ve karabiberi katip tencereyi ocaktan alin. Uzerine yagda yakilmis nane gezdirerek servis

yapin.
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