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YOGURTLU BULGUR CORBASI

1,5 cay barda@ bulgur
3-4 yemek kasigi sivi yag
2 su bardagi yogurt

1 adet yumurta

1 tath kasigi un

1-2 dis sanmsak

Uzeri igin:

2-3 yemek kasigi tereyagi
1 tath kasidi toz nane

Sivi yadi ve bulguru tencereye alin.

Bulgurun Gzerini gecene kadar su ekleyin.

Bulgurlari yumusayana kadar haslayin.

Yodurt, yumurta ve unu ayri bir kasede ¢irpin.

Bulgurun haglama suyundan bir-iki kepge alip gorbanin terbiyesine ekleyerek iligtirin.

Yavas yavas karistirarak gorbaya ekleyin ve kaynayana kadar karisgtira karistira pigirin.
Kaynayan ¢orbaya ezdiJiniz sarimsagi ve tuzu ilave edin. 5-6 dakika daha pisirip ocaktan alin.
Tereyagini bir tavada kizdirip naneyi yagda kavurun ve ¢orbanin tizerine dékin.
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