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YOGURTLU BUGDAY CORBASI

2 su bardagi yogurt

2 su bardagi haslanmis bugday
1 adet yumurta

2 yemek kasigi un

2 yemek kagsigi tereyagi

2-3 tath kasigi nane

Pul biber

Tuz

Bugdaylari haslayin. Hagladiginiz bugdaylari tencereye alip, Uzerine su ekleyin.

Kaynamaya baslayinca, baska bir kapta hazirlayacagimiz yogurt, yumurta, un karigimini iyice ¢irpin. Yogurt
kesilmesin diye sicak su ekleyip, tekrar hizlica karnstirin. Bu karigsimi kaynayan bugdaylara yavasca ekleyin ve
sUrekli karigtirn. Tam yogurt ¢orbalarinin puf noktasi burasidir.

Kaynayinca altini kisip, diger tarafta bir tavaya tereyagini ve istege gore soganla soteleyebilirsiniz. Sogan
istemeyenler tereyagdina nane, pul biber ekleyip, karistirin.

Ardindan bu karigimi corbaya ekleyin. Tuzu da ekleyip bir tasim daha kaynattiktan sonra yogurtlu bugday
¢orbasi hazir.
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