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YOGURTLU BOREK

Hamur tahtasina yarim kilo un eleyin. Ortasini acin. Agilmis yere 250 gram kadar sadeyag, 250 gram yogurt, bir
kahve kagigi karbonat, 2 yumurtayla biraz tuz koyun. Kulak memesi yumusgakiiginda bir hamur elde edinceye
kadar yodurun. Bu hamurdan, irice pargalar kopararak avug iginde yassiltip yarim santim kaliniginda agin. Ote
yanda, bir kabin igine peynir koyun, 2 yumurtanin akini, maydanozu ekleyin. Birlikte ezerek peynir igi elde edin.
Sonra ac¢iimig hamurlarin ortalarina bu i¢cten koyup hamuru tstline kapatin. Uzerlerine 2 yumurtanin sarisini
slrerek yaglarimis tepsiye dizin. Orta hararetteki firinda pisirin.
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