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YOGURTLU BOREK

500 gr.un

1 blyUk paket margarin
250 gr. yogurt

250 gr. beyazpeynir

2 adet yumurta

Yarim paket kabartma tozu
Yarim demet maydanoz

Unu hamur tahtasina eleyiniz.

Ortasini acip, margarini, yogurdu, 1 yumurtay1 koyup, etrafina da biraz tuz ve kabartma tozu serpip, hamuru
yogurunuz. (Bu hamur biraz yumusak olur, katilagtirmak icin un ilave etmeyiniz. Bu hamurun 6zelligi budur.)
Hamuru iki esit parcaya ayirip, yas bez altinda 5-10 dakiki dinlendiriniz.

Dinlenen parcalari hamur tahtasinda merdaneyle yarim cm. kalinlikta aginiz.

Agilan hamurun bir kenarinin 4-5 cm. gerisine peynir iginden grup grup koyup, hamurun kenar kisimlarini icler
kapanacak sekilde kapatip, biraz bastirarak hamurlar yapigtiriniz.

Bicakla 6nce boydan boya, sonra da enine 4-5 cm.'lik karelere kesip aralikli olarak yaglanmisg firin tepsisine
diziniz.

Butln hamurlar bitinceye kadar bu isleme devam ediniz.

Hamurlarin Gzerine yumurta sarisi sirin(z.

Isitiimig orta isili firnda altini ve Gstliinid pembe renkte kizartip, servis yapiniz.
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