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YOGURTLU BOREK

750 gram un

250 gram tereyagi
250 gram yogurt

2 ¢ay kasi§i tuz

1 limon suyu

1 cay kasigi karbonat
1 yumurta

Un karbonatla beraber elenir, ortasi ¢calisacak kadar agilir. Yogurt, tereyag, limon suyu, yumurta, tuz konur, un
ile beraber karistirarak hamur héline getirilir. lyice yogurulur, 1/2 santim kaliniginda agcilir, 8 santim genigliginde
parcalara kesilerek Ortasina rendeli soganla pismis kugbasi et konur, ikiye kapatilir, 6 santim uzunlujunda
kesilir. Tepsiye ikiser santim ara ile siralanir, Gzerine yumurta sUrGldr, orta hararette pigirilir.

Not: i¢ olarak beyaz peynir veya kiyma da konabilir.
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