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YOGURTLU BOREK

250 gram peynir
250 gram yogurt
500 gram un

3-4 yumurta

200 gram tereyagi
1 demet maydanoz
karbonat

tuz

Unu hamur tahtasina eleyiniz. Ortasini havuz gibi aginiz. ki yumurta, yag, yogurt, tuz ve ¢ay kasigi ile karbonat
ilave ediniz. lyice hepsini karisgtirip, etrafindaki unlari yediriniz. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur eldle
ediniz. Uzerine nemli bir bez drterek on dakika bir kenarda dinlendiriniz.

Daha sonra iki ceviz biyUkliginde parcalara ayiriniz. Avug igerisinde muntazam oval sekil vererek ortalarini
hafifge bastiriniz. Buraya, hazirladiginiz igten koyarak yarim kenari digeri Gzerine kapakliyarak, ince ince
kiviriniz. Yaglanmis tepsiye iki parmak ara ile dizip, Gzerine yumurta sarisi strtintiz. Orta hararetli firnda pembe
renk alincaya kadar pigiriniz.

ICIN HAZIRLANISI: Peyniri ¢atalla iyice ezip, icerisine bir veya iki yumurta kiriniz. Bir demet maydanozu iyice
yikayip ince ince ¢enterek ilave ediniz. Borekte hepsini iyice karistirarak i¢ olarak kullaniniz.
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