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YOGURTLU BOREK

5 su bardagi un

1 blyUk paket margarin (yumusak, 250 gr.)

3 ¢corba kasigi yogurt

3 yumurta (1 yumurta aki peynire konacak, 1 yumurta sarisi Gizerine surilecektir.)
Yarim kalip beyaz peynir

Yarim demet maydanoz ve dereotu

2 cay kasi§i tuz

1- Un elenir. Ortasina yag, 2 yumurta, tuz, yogurt konup karistirilir. Sonra un ile yogrulur.

2- Maydanoz, dereotu, peynir ve yumurta aki karistirilir.

3- Hamur ceviz blyukliginde pargalara ayrilir. Avug iginde agilip peynirli i¢ konur ve kapatilir.
4- Hafif yaglanmis tepsiye dizilip Gzerine yumurta sarisi strtlir. Orta hararetli firnda pigirilir.

Not: istenirse; béreklerin (izerine yumurta sarisi stiriildiikten sonra ¢érekotu da serpilebilir.
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