YOGURTLU BOREK

Milli E@itim Bakanhg!

2 yemek kasig! sivi yag
Y2 kg un

Tuz

Harci igin:

2 yumurta

1 kg yoQurt

1 yemek kagigi un

1 bardak sivi yag

Un, tuz, 2 yemek kasidi sivi yag su ile yumusak bir hamur yogrulur, nemli bez altinda 20 dakika dinlendirilir.

21 beze yapilir, 10 dakika dinlendirilir.

Bezeler 4+4+4+4+5 bi¢iminde ayrilir. Bezeler pasta tabagi blyuklugtnde agilir ve yaglanir; st Uste konur.
Merdane ile tepsi blytkligunde acilip yaglanan hamurlar yaglanmig tepsiye yerlestirilir.

En son kat yerlestiriimeden 6nce suyu alinmig yogurda 2 yumurta kirilir, 1 yemek kasigi un ilavesi ile ¢irpilir. En
st 5[7li kattan 6nce tepsiye yayilir. 5[7)li yufkalarda tepsi ebadinda agilir ve tepsiye serilir.

Boregin aralarina ve Ustune yogurt ve yag karisimi sUrGlur.

Finnda pembe renkte kizartilr.

Soguyunca kesilir ve servisi yapllir.
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