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YOGURTLU BOREK (KANEPELIK)

500 gr.un

1 blyUk paket margarin
250 gr. yogurt

250 gr. beyazpeynir

2 adet yumurta

Yarim paket kabartma tozu
Yarim demet maydanoz
Tuz

Unu hamur tahtasina eleyiniz.

Ortasini acip, margarini, yogurdu, 1 yumurtay! koyup, etrafina da biraz tuz ve baking povvderi serpip, hamuru

yogurunuz. (Bu hamur biraz yumusak olur, katilagtirmak icin un ilave etmeyiniz. Bu hamurun 6zelligi budur.)

Hamur birbirini iyice tutunca, Uzerine yas bez 6rtlp, 5-10 dakika dinlendiriniz.

Dinlenen hamurdan ceviz blyukliginde pargalar alip, ovucunuzun iginde elinizle incelterek ortasi ince, kenarlari

biraz kalin kayik sekli veriniz.

Ortaya peynirli igi koyup, kenarlari ortada iyice birlegtirerek hamura kayik sekli veriniz.

Uzerlerine yumurta sarisi surtip, isitiimig orta isili firinda altini ve Ustiind hafif pembe renkte pisirip, servis
apiniz.

IyQIpN HAZIRLANISI :

Peyniri yikayip, yumusaksa kasikla eziniz, sertse rendenin iri géziinden gegiriniz.

Maydanozlar yaprak yaprak ayirip, yikayip, incecik kiyiniz.

Arzu ederseniz dereotu da koyabilirsiniz.

Sonra bu karisima 1 yumurta aki kirip, iyice karigtiriniz. (Yumurta akini koymadaki amag, icin tutmasi ve

yumusak olmasi igindir.)
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