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YOGURTLU BOREK

https://www.sabah.com.tr

1,5 su bardagi yogurt

5 adet yufka

Bir buguk su bardagi st

2 adet yumurta

Yarim su bardag eritilmis tereyagi
3 ¢corba kasiJi sivi yag
Yarim kg yagdh beyaz peynir
7-8 dal kiyilmig maydanoz
Uzerine:

1 adet yumurta sarisi

3 ¢corba kasiJi sivi yag
Susam

Corekotu

Yogurt, siit, yumurta, tereyagi ve sivi yagi genis bir kaba alip, ¢irpin. Uzerine ufalanmig beyaz peynir ve
maydanoz ilave edin. Yufkalarin 3 adedini ki¢Uk pargalar halinde didikleyip, yodurtlu karisima ilave edin ve
karigtirin. Daha sonra buzdolabina koyup, en az 3 saat dinlendirin. Bir firin tepsisini yaglayin. Yufkalarin birini,
kenarlari 3 parmak disari sarkacak sekilde burusturarak tepsiye yerlestirin. Uzerine hazirladiginiz harci dékin.
Kenarlardan sarkan yufkayi bdregin Gzerine dogru kapatin. Son kalan yufkayi tepsinin Gizerine burugturarak
yerlestirin. Yufkanin kenarlarini bir bigagin tersiyle tepsinin kenarina sikigtirin. Uzeri i¢in yumurta sarisi ve sivi
yagdi ¢irpip béregin Gzerine sirin. Susam ve ¢orek otu serpin. Onceden isitilmis 180 derece firinda Uzeri
kizarana dek pisirin. Dilimleyerek servis yapin.
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