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YOGURTLU BOREK

6 adet yufka

300 gram tereyagi

1/2 su bardag sivi yag
3 su bardagr yogurt
Uzeri icin:

2 adet yumurta sarisi
4 yemek kasigi susam

Tereyagini eritin ve sivi yag ile karnistinin. Yogurdu giizelce ¢irpin mayonez kivaminda olmali, gerekirse ¢ok az su
ilave edip tekrar ¢irpin. Yufkalardan birisini tezgaha yayin ve Ustina bir firga ile her yeri yadlanacak sekilde
yaglayin.Cirpilmig yogurttan yaklagik 3 kasik alin bir firga yardimiyla yufkanin her yerine gelecek sekilde strin.
Ustlne ikinci yufkayi yayin, ayni islemleri yapin ve 3. Yufkayi da serip ayni iglemleri yaptiktan sonra bir bigak
yarimi ile yufkanizi 8nce ikiye sonra dérde, sonra her bir pargayi 8'e olacak sekilde kesin. Genis kenarindan
ucuna dogru biraz gevsek bir sigara béregi sarar gibi sarin.Diger 3 yufkayi da bu sekilde hazirlayin, bdylece 64
adet minik yogurtlu béreginiz olacak. Yagl kagit serilmig bir firin tepsisine dizin ve Ustlerine yumurta sarisi strip
susam serptikten sonra, dnceden isitilmig 180 derece firinda, Ustleri kizarana dek yaklasik 20 dakika pisirin.
Sicak servis edin.
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