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YOGURTLU BIBER CORBASI

1 adet kirmizi biber

1 adet dolma biberi

1 adet kuru sogan

5 gorba kagsigdi sivi yag

1 kase yogurt

3 ¢corba kasigi un

1 adet yumurta

1 tath kasidi kirmizi pul biber
1 tath kasidi tuz

6 su bardagi su

Biberler ve sogan ince kiyilir. Sivi yagda yumusayana kadar kavrulur. Diger tarafta yumurta un ve yogurt bir
tencereye konur iyice ¢irpilir. Uzerine su eklenir. Siirekli karistirarak kaynatilir. Uzerine kavrulmus malzeme tuz
ve pul biber eklenir, bir tagim daha kaynatilir.

Fotograf "kuru sogan" tarafindan génderildi. 21.07.2018

© lezzetler.com tarif n0:22273 « adi:Yogurtlu Biber Gorbasi « gonderen:yaren « indirme tarihi:19.09.2024 - 03:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yogurtlu-biber-corbasi-vt16375
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/yogurtlu-biber-corbasi-22273.jpg
http://www.tcpdf.org

