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YOGURTLU BARBUNYA SALATASI

https://www.elele.com.tr

1 kg barbunya

4 dal taze sogan

Yarim dolmalik kirmizi biber
Yarim dolmalik sari biber
Yarim demet maydanoz

2-3 dal dereotu

2-3 dal nane

8 kornison tursu

Tuz

Karabiber

Sosu icin:

2 yemek kasigi zeytinyagi

2 yemek kasigi balzamik sirke
1 yemek kasigdi taneli hardal
Yarim cay kasigi zerdagal
Uzeri igin:

1 su bardagi stizme yogurt

1 dis sarimsak

1 yemek kasigi mayonez

1 cay kasigi kirmizi pul biber

Barbunyayi ayiklayip yikayin. Tuzlu suda haglayip sogumasi igin kenara alin. ince kiydiginiz taze sogan,
yesillikler, klip dogradiginiz biberler ve kornigon turgulari ilave edin. Soguyan barbunyalari da ekleyip tuz ve
karabiberle tatlandirin. Sosu igin gerekli olan tim malzemeyi bir kasede ¢irpip salatanizin Gzerine doékiin. Uzeri
icin sizme yogurdu bir kasede hafif ¢iprin. Eziginiz sarimsagi ve mayonezi ekleyip karistirdiktan sonra salatanin
Uzerine gezdirin. Kirmizi pul biberle sUsleyip servis yapin.
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