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YOGURTLU TAZE BAKLA

600 gram taze bakla

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyad
2 ¢orba kasiJi un

1,5 su bardagi yogurt
1 su bardagi su

1 limon

Baklalarin kenarlarini temizleyip irice dograyin. Limonlu unlu suyun iginde 5 dakika bekletin. Bir tencerede
rendelenmis sogdani ve baklalari tereyaginda kavurun. Uzerine suyunu sustp baklalari ekleyin. Uzerine suyunu
dokip 35 dakika kadar pisirin. Servis yapmadan 6nde 1 ¢orba kasigi yodurdu iyice ¢irpip yemegin suyuyla
karistinin. Baklalarin zerine dokiin ve 3 dakika daha pisirip ocaktan alin. Yanina yine yogdurt koyarak ikram edin.
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