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YOGURTLU BAKLA CORBASI

125 Gr Sana Klasik
8 Su Bardagi et suyu
2 Su Bardagi yogurt
1 Su Bardag su

2 Dal taze nane

0,5 Demet dereotu
250 gr taze bakla

1 Yeterince tuz

2 Corba Kasigi un

Baklalari yikayip kilgiklarini ayikladiktan sonra 1 parmak kalinhginda dograyin. Et suyunu tencereye alip baklalari
ilave ederek pisirin. Yogdurt ve unu bir kapta iyice karistirin. 1 su bardadi su ilave ederek sulandirin. Karigimi
pismekte olan baklaya ilave edip iyice karigtirin. Yag ve tuz ekleyip bir tagim kaynatin. Plriizsiz bir sivi haline
gelince atesten alin. Uzerine nane ve kiyilmis dereotu serpin. Dereotunu kiyip naneyi yaprak yaprak ayirin ve
¢orbanin Gzerine serpip sicak olarak servis yapin.
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