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YOGURTLU BAKLA CORBASI

Milli E@itim Bakanhg!

400 gr. ince dogranmis taze bakla
2 corba kasigi tereyagi

1/2 gay bardagi sivi yag

1 adet ince rendelenmis domates

5 gorba kagsigi stizme yogurt

5 yemek kasigi un

3 corba kasig dogranmig dereotu
Tuz

Kirmizi toz biber

Istege bagl sarimsak ilave edilebilir

Bir tencereye tereyadi ve sivi yag koyulur.

Yag eriyince igine kirmizi toz biber ve domates ilave edilir.

Dogranmig baklalar da ilave edilerek bir stire kavrulur.

Suyunu ¢ekince biraz su ilave edilir ve baklalar yumusayincaya kadar pisirilir.

Bagka bir yerde un ve yogurt su ile ¢irparak ayran kivamina getirilir ve baklanin suyundan birkagik yogurtiu unlu
karigima ilave edilir.

Hazirlanan bu karigimi yavas yavag baklaya ilave edilir.

Surekli karigtirarak 10-15 dakika pisirilir.

Tuz ve dogranmig dereotlari da ilave ettikten sonra 1-2 dakika daha kaynatilip atesi s6nddrulUr.

Gorba kasesinde veya ¢orba tabaginda sicak olarak servis edilir.
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