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YOGURTLU BAKLA CORBASI (DUDUKLU)

1 adet yumurta

1/2 kg taze bakla

2 corba kagiJi tereyad

2 su bardagi stizme yogurt
1/2 su bardagi un

1 bas sogan

maydanoz

nane

dereotu

tuz

Taze bakla ayiklayip, yikadiktan sonra enine, ince ince kiyin. DUduklU tencereye bir ¢corba kasidi tereyadi koyup,
ince ¢entilmis sodan sararincaya kadar kavurun, daha sonra kiyilmig baklalari ilave edip kanstin. Baklalann
rengi ddnmeye baglayinca, dort su bardadi su, biraz da tuz ilave edip tencerenin kapagini kapatin, ve yirmi
dakika kadar pigirin.

Diger yanda bir tencerede stizme yogurt, un ve yumurtayi su ile ezip mikserle ayran kivamina getirin.
Kaynayincaya kadar, tahta kasikla, dibini tutturmadan karigtin.

Dudikli tencerede pigirdiginiz baklalari da suyu ile birlikte tencereye koyup on dakika birlikte kaynatip,
tuzunuilave edin. Istege gore Kiyllmig maydanoz, dereotu, nane koyup karigtirin.

Uzerine kirmizi biberli tereya@ gezdirip sicak sicak servis yapin.
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