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YOGURTLU BAKLA CORBASI (BOLU)

250 gr taze bakla

1 adet kuru sogan

8 su bardagdi kaynamis su

2 ¢corba kasigi un

2 corba kagsidi zeytin yagdi veya sivi yag
2 su bardagi stizme yogurt

Tuz

Karabiber

1-2 dal dereotu

Baklalar enine 2 mm olarak dogranip yikanir.

Tencereye yag konur, soganla beraber kavrulur, baklalar ilave edilip yumusayincaya kadar kavrulur.
Kaynamis su ilave edilir, kaynamaya birakilir.

Ayri bir tarafta siizme yogurt ve un karistirilarak terbiye yapilir.

Kaynayan baklalara yavas yavas karistirilir.

Dereotu dogranip ilave edilir, surekli olarak karistirilarak pigirilir.

Inmeye yakin tuz ve karabiber eklenir.
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