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YOGURTLU AKSEHIR CORBASI (KONYA)

Sahrap Soysal

Malzemeler

1 su bardagi nohut

1/2 su bardagi dévme (asurelik bugday)

8-9 su bardag! su (et ya da tavuk suyu kullanmanizi éneririm)
Terbiyesi igin;

500 gr yogurt

2 ¢ay kasi§i tuz

1 adet yumurta

2 tepeleme yemek kasigi un

Ayrica;

25 gr tereyadi (4 yemek kasigi siviyag da kullanabilirsiniz)
1 yemek kasidi kuru nane

2 cay kasigi kirmizi toz biber

Hazirlanisi

Nohut ve bugday iyice yikayip sizlp 6 su bardagi suyla bir gece dnceden islatin.

Yumusgayip sismig olan bugday ve nohudu ertesi glin yikayip tekrar siziin. Uzerine 8-9 su bardagi su ekleyip
haslayin, (dudikli tencere kullanmanizi éneririm) lyice yumusayan nohut ve bugdayi ocaktan alin.

Terbiyeyi hazirlamak icin; yogurt, tuz, yumurta ve unu derin bir kaba koyup tel ¢irpici yardimiyla iyice ¢irpin.
Karisimi yavas yavas ve surekli karigtirarak tencereye aktarin.

Gorbayi tekrar orta isili atesin tzerine oturtup slrekli karigtirarak bir tagim kaynatin ve ocaktan alarak tuzunu
kontrol edin.

Yagi kU¢uk bir tavada kizdirip nane ve kirmizi biberi ekleyin. 1 dakika kadar pigirip ocaktan alin. Biberli sosu
¢orbanin Gzerine gezdirin ve ¢orbayi sicak sicak servise sunun.
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