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YOGURTLU AHUDUDULU MUS

400 gr. stizme yogurt
100 ml. portakal suyu
5 yaprak jelatin

2 paket sekerli vanilin
60 gr. seker

60 ml. limon suyu

3 adet yumurta beyazi
100 gr. ahududu marmaledi
200 gr. ahududu

30 ml. portakal suyu
Tuz

Jelatinleri soguk suda yumusatin. 100 ml. portakal suyu, sekerli vanilin, seker ve limon suyunu bir tagim
kaynatin. Sulari sikilmig jelatinleri karigimin iginde eritip sogumaya birakin. Yogurdu ekleyip karistirin. Yumurta
beyazlar ve bir tutam tuzu kati ¢irpin. Jélelenmeye baglayan yodurda ekleyin. karisimi 2 saat buzdolabinda
bekletin. Marmeladi 30 ml. portakal suyu ile bir tagim kaynatip dilediginiz ahududulari ilave edip plre haline
getirin. Yogurtlu meyveli musu servis yapin.

Not: Dilediginiz marmelat ve sosla da yapabilirsiniz.
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