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YOGURTLI ISIRGAN CORBASI

500 gr 1sirganotu
300 gr yogurt

50 gr misir unu

1 adet yumurta sarisi
1 adet limon suyu

5 dal taze nane

1 adet sogan

50 gr margarin

1 tutam kirmizi biber

Isirganotu temizlenip haglanir, ayri bir tencerede margarinde sogan sarimsak kavrulur, 1sirganlar ilave edilir. 2
litre et su konup kaynatilir, tuz ilave edilir. Terbiyesi igin un, yumurta, siizme yogurt karigimi sos ilave edilir.
tavada kizdirilan yada kirmizi biber eklenir ve tstline gezdirilir.

© lezzetler.com tarif no:102506 « adi:Yogurth Isirgan Gorbasi « gdnderen:AyGolgesi « indirme tarihi:22.04.2025 - 00:14


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yogurtli-isirgan-corbasi-vt74747
http://www.tcpdf.org

