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YOGURT YATAGINDA KORILI TAVUK

1 kg patlican

2 parga tavuk gégsu

2 yemek kagsidi sivi yag

1 tane kuru sogan

3 tane yesil biber

2 tane domates

Yarim yemek kasigi salca
1 kase sarimsakli yogurt (koyu kivamlr)
1 tutam Kori

Pul biber

Tuz

Oncelikle patlicanlar ocakta kézlenir, ben firinda kézlenmis patlicani sevmedigim icin ocak kirleniyor olsada
yinede ocakta kozllyorum. Kabuklar soyulur ince ince dogranir ve yarim yemek kagigi yag ile tavada biraz
cevrilir igerisine tuz ve pul biber atilir.

Tavuk etleri klicUk ki¢Uk dogranir kalan yag ve kavrulur, tamamen suyunu g¢ekince ince dogranmis sogan ve
biberler konur kavrulmaya devam edilir. Kabuklari soyulmus ve dogranmis domatesler eklenir biraz pisince
salca eklenir kanstirilir ve yarim su bardag sicak su eklenerek 15 dk kadar kisik ateste pisirilir. Tavugun
icerisine korQ, pul biber gibi baharatlar koyabilirsiniz.

Servis tabagdina kdézlenmis patlicanlar serilir Gizerine sarimsakli yogurt dékulir en lstede tavuklar serilir ve
maydonozla suslenir.
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