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YOGURT TATLISI

Malzemesi:

250 gr. yogurt

250 gr.un

50 gr. irmik

250 gr. seker

5 adet yumurta

1 adet limonun rendelenmis kabugu
1 adet limonun suyu ve biraz karbonat
Serbet icin:

750 gr. seker

2 su bardagi su

1 limonun suyu.

Yapiligt:

Yodurt, limon suyu ve kabugunu, sekerle birlikle iyice ¢irpin. Sonra da yumurtalari birer birer ilave edin. Hepsi
iyice cirpildiktan sonra bu kez un. karbonat ve irmidi ilave edip. bu karigimdan bir hamur yapin. Hamuru,
yaglanmig bir tepsiye dokiin ve orta isiii firinda pisirin. Stresi dolduktan sonra tepsiyi firndan ¢ikarin ve tizerine
bir bardak ilik su serpip bir bezle 6rtlin. Bdylece 1 saat kadar bekletin. Bu arada da tatlinin serbetini hazirlayin.
50 gr. sekeri 2 su barda@i suyla kaynatin. Kaynadiktan sonra da 1 limonun suyunu ilave edin ve serbeti sicak
olarak, sogumus olan tatlinin Gzerine dékln.

ML® Benli Nursah icin tiklayin
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