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YOGURT TATLISI

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

Hamuru igin:

75 gince irmik

75 g toz seker
115 g yogurt
115gun

7 g kabartma tozu
3 adet yumurta

5 g krema

1 cay kasigi limon kabugu rendesi
1 paket vanilya
Surubu igin:

500 g seker

500 ml su

Y2 limon suyu

Seker, su ve limon suyu kaynatilarak koyu kivamli bir surup hazirlanir ve sogumaya birakilir.

Firin 180° C[?] de isttilir.

Yumurta ve toz seker iyice cirpilarak yogurt eklenir.

Un, irmik, kabartma tozu, limon kabugu rendesi ve vanilya ile iyice karismasi saglanir. Yaglanmig ve unlanmis
tepsiye dokulerek sicak firina surdlir.

20-25 dakika pisirilerek firndan alinir.

Finndan ¢ikan tatlinin Gzerine 2-3 dakika sonra soguk surup dokilerek 20 dakika daha dinlendirilir.

Uzeri hindistan cevizi, kiyilmis findik, fistik, ceviz ile stslenir.

Dilimleyip susledikten sonra servis yapllir.
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