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YOGURT TATLISI

2 su bardagi Sutas Kaymaksiz Yogurt
2 adet yumurta

2 su bardagi tozseker

2 su bardagi un

2 su bardagi irmik

1 paket kabartma tozu

2 tath kasig hindistan cevizi

Serbeti igin:

1 litre Sitas Sit

4,5 su bardagi tozseker

Serbeti hazirlamak igin tozseker ve Siitas Sut[?]u tencerede 10 dakika isitin. Bu sirada derin bir karistirma
kabina yumurtalari kirin. Uzerlerine Sttag Kaymaksiz Yogurt'u ilave edip mikser yardimiyla karistirin.
Karistirmaya devam ederken tozseker, irmik, un, kabartma tozu ve hindistan cevizlerini ilave edin. Bitin
malzemeler harmanlanana kadar karistirin. Firin kabina firga yardimiyla biraz yag striin. Hazirladiginiz karnsimi
firn kabina aktarip kagik yardimiyla yayin. Firini 170 dereceye isitin. Isininca hazirladiginiz tathyi firna alip 35-40
dakika pisirin. Firindan ¢ikar ¢ikmaz suya batinlmis bir bicak yardimiyla dilimleyin. Uzerine hazirladiginiz serbeti
kasik yardimiyla dékip yarim saat kadar dinlendirin. Dinlendirdiginiz tatliniz servise hazirdir.
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