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YOGURT TATLISI

1 fincan Sana Hamurisi

1 Yemek Kasigi limon suyu
3,5 Bardak su

3 Bardak toz seker

250 gr yogurt

3 Adet yumurta

6 Kahve Fincani un

4 Kahve Fincani pudra sekeri
1 Kahve Kasigi karbonat

Yogurdu bir kaba koyun. Buna t¢ yumurta sarisini, pudra sekerini,unu, hafif eritilmis margarini, karbonat
karistirmak suretiyle ilave edin. Yag firin tepsisine d6kerek orta isili firinda yarim saat pigirin. Tencereye sekerli
suyu koyun, buna limon suyunu ilave edin. Orta 1sili ateste kaynatin. Sicak hamurun zerine sicak olarak tatlyi
doékin. Soguduktan sonra servis yapin.
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