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YOGURT TATLISI

ilkay Oztiirk

4 Adet Yumurta

2 Cay Bardag Seker

2 Gay Bardag Yogurt
1.5 Cay Bardag Irmik

5 Cay Bardagi Un

2 Paket Vanilya

2 Paket Kabartma Tozu
4.5 Su Bardag Su

Yumurtalar sekerle birlikte képlUrene kadar ¢irpalim. Baska bir kapta yogurtla irmigi karistiralim ve bu karisimi
yumurtal karigima ekleyip ¢irpalim. Ardindan unu, kabartma tozunu, vanilyay! katalim ve karigtiralim. Yaglanmig
tepsiye dokup dnceden 180 derecede isitilmis firinda pisirelim. Tathmiz piserken serbeti hazirlayalim. Bunun igin
suyla sekeri bir tencerede 10-15 dakika kaynatalim.Pigmis sicak tatlinin Gzerine, yine sicak olan serbeti ddkelim.
Tatlinin serbeti gekmesini bekleyelim. Soguduktan sonra dilersek krem santiyle ve meyvelerle servis edebiliriz.
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