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YOGURT TATLISI

4 yumurta

1,5 su bardagi yogurt

1 su bardag seker

1 su bardagi un

1 su barda@i ve + 2 corba kasigi ilave irmik
65 gr sana klasik

1 kahve kasigi kabartma tozu

1/4 limon suyu ve rendelenmis kabugu
Hindistancevizi

Surubu:

3,5 su bardagi seker

4 su bardagi su

1/4 limon suyu

Serbeti icin: 3,5 bardak seker 3,5 bardak su ile kaynatilir. Koptgu alinip 1/4 limon suyu konur. Yumurta sarilari,
1 bardak seker, yogurt, limon kabugu rendesi, limon suyu, elenmis un, irmik, erimis sana klasik, kabartma tozu
bir kasede karistirilir. Yumurta aklari bakir bir tencerede carpilarak kar haline getirilir. Her ikisi birbirine
kanstinilir. Yaglanmis tepsiye bosaltilip orta hararetli(170-180 derecede) firinda 40- 50 dakika pisirilir. Firindan
¢ikar cikmaz surup dokullp kapak kapatilir. Hafif ateste gevirerek surup ¢ektirilir. Hindistan cevizi ile stslenip
servis yapllir.
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