—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YOGURT TATLISI

250 Gr Sana Hamurisi

4 Bardak irmik

4 Adet yumurta

3 Bardak su

5 Bardak toz seker

4 Bardak un

4 Yemek Kasigi seker

2 Yemek Kasigdi limon suyu
1 Tath Kasigi karbonat
250 gr yogurt

Serbet malzemelerini tencerede kaynatin. Kaynadiktan sonra 2-3 dk. sonra ocaktan alin. Yumurtalar ¢irpma
kabina alip seker ile beyazlasincaya kadar ¢irpin. Yogurdu unu irmigi karbonati ekleyerek cirpin. Hazirladiginiz
yogurtlu karisima cirptiginiz yumurtalari karistirin. Tatli pigireceginiz kalibi yaglayip unlayin. Hamuru tepsiye
yayin. 165 derece dnceden isitiimis firinda kizarincaya kadar pisirin. Firindan cikan tatliya serbeti dékin.
Serbetini ¢ekip 1-2 saat dinlendikten sonra servis yapin.
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