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YOGURT TATLISI

1 tath kasigi limon suyu
3 ¢corba kasigi yogurt

4 bardak su

4 su bardagi un

1 cay kasigi karbonat
2 yumurta

500 gr toz seker

1 Paket Sana Hamurisi

Tencereye yag konulur hafifce eridikten sonra yogdurt konulur yumurta aki ve karbonat ilave edilir atese oturtulur
ve karistirin sonra unu da ilave edip kek kivamina getirin sonra yaglanmis tepsiye dékip yayin énceden isitiimis
firnda alt st pembelesinceye kadar pisirin ayr bi tencerede surubunu hazirlayin sekeri suyu ve limon suyunu
koyun 5 dakika kaynadiktan sonra sogumaya birakin tepsiyi frindan aldiktam sonra sicakken surup da
sogukken Uzerine d6kin surubu cektikten sonra servis yapin.
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