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YOGURT TATLISI

Tugrul Savkar

400 gr. yogurt

600 gr. irmik

6 adet yumurta

125 gr. tozseker

125 gr. un (1 su bardag)
40 gr. bugday nisastasi
Surubu igin:

450 gr. tozseker

750 ml. su (3 su bardagdi)
1/2 adet limonun suyu

Finninizi 180° C'ye getirip 1sitin. Yodurdu isitacadiniz benmariyi hazirlamak icin énce i¢ ice oturabilecek iki
tencere secin. BiyUk olan tencereyi V<*'ine kadar su ile doldurun. Atese oturtup bir tagim kaynatin ve atesi
kisin. Diger tencereyi veya kabi atesteki tencerenin Gzerine oturtarak yogurdu i¢ine koyun. Yogdurdu karistirarak
alttaki tencerede kaynayan suyun buharinda ilindirin.

Yogurt ihininca benmarinizin Gst tenceresini (yogurtlu olani) atesten alip, igine irmigi katin ve yogurda yedirin.
Atesteki tencerenin tzerine temiz bir kap oturtun. Igine yumurtalari ve sekeri koyun. Yumurtalari iyice koyu bir
kivam alincaya kadar ¢irpin. 3- Koyulagsmis yumurtalara énce yogdurt-irmik karisimini, sonra unu ve nisastayi
ekleyerek yedirin. Fazla karistirmadan, yagdlanmis bir firin tepsisine bosaltin. Sicak firina sirerek yaklasik 40
dakika pisirin.

Bu arada surubunu hazirlamak icin, bir tencerede sekeri su ve limon suyu ile birlikte bir tagim kaynatin. Atesi
kisip 4-5 dakika daha kaynattiktan sonra surubu atesten alarak iinmaya birakin.

Finndan ¢ikan sicak tatlinin Gizerine ilik surubu dékerek soguyuncaya kadar tepsisinde dinlendirin. Sojuyunca
dilimleyerek servis yapin.
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