B

Xﬁx
"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YOGURT TATLISI

1 su bardagi seker

1 su bardagi su

1.5 su bardagdi ince irmeik
Yarim su bardagi un

1 adet yumurta

Yarim cay kasigi karbonat
1 cay kasigi toz targin
Serbeti igin:

3 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

Yodurtla sekeri bir kabin icinde ¢irparak yedirin. Yumurtayi da ilave edip karistirin. Tel ¢cirpma aleti ile yeterli olur
ama isterseniz mikser kullanin. Geriye kalan diger malzemeleri ilave edip karigtirin. (Un, tar¢in ve karbonat
birlikte icine eleyerek ilave edin) Yaglanmis borcam kabina ya da ayni blydklUkteki bir tepsiye dokun. Arzuya
gbre Ustine badem ddseyin. Bunun igin bir cay bardagindan az bademi az kaynar suda 1-2 dakika kaynatin.
Kabuklari hemen soyulacaktir. Bigakla ortasini bulup ikiye ayirin. Pigtikten sonra keseceginiz sekle gore gz
karari aralikl olarak hamura déseyin. 160 dereceli orta i1sili firinda UstU kizarana kadar pisirin. Seker ve suyu
kaynatip orta sicaklikta olmak tzere firindan ¢ikan tatlinin Gzerine gezdirin. Soguyunca dikdértgen veya baklava
dilimleri seklinde kesin. Badem ddésememigseniz hindistancevizi serpebilirsiniz.
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