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YOGURT TATLISI

6 yumurta

480 gr (2 su bardagi) seker

500 gr yogurt (kaymagi alinmis)

480 gr (4 su barda@i) + 1 corba kasigi un (elenmis)
1 cay kasigi karbonat

1 tath kasidi tereyad

Surubu:

1 litre (5 su bardagi) su

1 kg (4 su bardadindan biraz fazla) seker
1/2 limonun suyu

Suslemesi:

200 gr kaymak

Once, finninizi orta sicakhda (170 C) getirip, isitiniz.

Yumurtalar bir yumurta teliyle iyice ¢irpiniz. Sekeri ekleyip, karisimi iyice koyulasana kadar ¢irpmaya devam
ederek, sekeri yumurtalara yediriniz. Sirasiyla yogurdu, unu ve karbonati ekleyip, bir delikli kasikla bir iki kez
karistirdiktan sonra, bir kenara birakiniz.

25-30 sm ¢apinda bir tepsiyi 1 tath kasig tereyagla yaglayip, kalan 1 ¢orba kasigi unla unladiktan sonra,
hazirladiginiz harci tepsiye dokip, firina sirerek 40-50 dakika pisiriniz.

Bu arada suyu, sekeri ve limon suyunu orta boy bir tencereye koyup, tencereyi orta atese oturtunuz. Karigimi
15-20 dakika, seker eriyene kadar surekli karistirarak kaynatiniz. Tencereyi atesten alip, surubu bir kenarda
iinmaya birakiniz.

Harg pisince tepsiyi firindan alip, sicakken Usttine ilik surubu dékiniz. Tepsiyi bir kenara kaldirp 45 dakika, tatli
surubu emene kadar dinlendiriniz. )

Tatliy| 6-8 parcaya kesip, bir servis tabagina ¢ikariniz. Ustlerine birer par¢a kaymak koyup, servis ediniz.
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