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YOGURT TATLISI

4 yumurta

1,5 su bardagi yogurt

4,5 su bardagi seker (1 bardag hamura, 3,5 bardagi suruba)
1 su bardagi un

1 su bardagi + 2 ¢orba kasig irmik

125 gr. kati yag

yarim limon suyu

1 paket kabartma tozu

3,5 bardak seker ve 3,5 bardak su kaynatilarak surup haline getirilir. Yumurta ve seker iyice girpilarak, limon
kabugu rendesi, yogurt, un, irmik, erimis yag ilave edilerek tekrar karistirin. En son olarak kabartma tozunu da
ilave ederek hafifce karistirarak, hamuru yaglanmis tepsiye dmkup Uzerini diizeltin. Orta hararetli firinda 40
dakika pisirin. Firindan ¢ikar ¢ikmaz tzerine surubu dokerek Uzerine kapak kapatin hafif ateste suyunu
gektiriniz. Soguduktan sonra dilimleyerek servis yapiniz.

ML® Yodgurt Tathsticin tiklayin
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