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YOGURT TATLISI

2 kahve fincani eritilmis margarin
2 su bardagi yogurt

1 su bardagi tozseker

6 yumurta

1 su bardagi irmik

1 su bardagi un

6 corba kasiJI bugday nisastasi
1 paket kabartma tozu

2 ¢orba kagsiJi hindistancevizi
Surubu igin:

3.5 su bardagi tozseker

6 su bardagi su

1 limon

Tozseker ve yumurtalari derin bir kasede mikserle ¢irpin, irmik ve yogurdu ayri bir kasede iyice karistirip
yumurtal karigima ekleyin. Képik kdpuk oluncaya kadar ¢irpin. Eritilmis margarin, un, nisasta ve kabartma
tozunu ilave edip topaksiz bir karisim elde edinceye kadar ¢irpin.

Hazirladiginiz karisimi yaglanmis orta boy bir firin tepsisine dokdin. Onceden isitilmis 175 dereceye ayarli firina
verin. Uzeri kizarincaya kadar 20-25 dakika pisirin. Tepsiyi firindan alip ilinincaya kadar bekletin.

Surubu hazirlamak igin; su ve tozsekeri tencerede kaynatin. Surup kivamina gelince 1 limonun suyunu ekleyip
atesten alin. Sicak surubu ilik tatlinin tzerine gezdirerek dokin. Surubunu ¢ekip soguduktan sonra dilimleyip
servis tabaklarina alin. Uzerine hindistancevizi serperek servis yapin. Dilerseniz taze kaymak esliginde servis
yapabilirsiniz.
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