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YOGURT TATLISI

Elif Korkmazel

1,5 SUBARDAGI YOGURT

1 SU BARDAGI PUDRA SEKERI
2,5SUBARDAGIUN o
2 CORBA KASIGI ERITILMIS TEREGAGI
3 ADET YUMURTA

1 TATLI KASIGI KARBONAT

SERBETI IGIN. 3 SU BARDAGI SEKER

4 SU BARDAGI SU YARIM LIMON SUYU

Yumurtalar ¢irpin igine yogurt, pudra sekeri, un, eritilmis tereyadi, karbonat ekleyip cirpin. Yaglanmis tepsiye
doékin. 180 derecedeki firinda 35 dakika pisirip ¢ikartip. Sicak serbeti Gizerine ddkin. Serbeti icin seker, su
kaynatin tGzerine limon suyu ilave edin. Bir tagim kaynatip tatlinin Gzerine ddkiin sonra serbeti ¢cekince dilimleyin
servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:63947 « adi:Yogurt Tatlisi « génderen:letafet arbas « indirme tarihi:07.04.2025 - 21:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yogurt-tatlisi-vt646
http://www.tcpdf.org

