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YOGURT TATLISI

500 gr. yogdurt
250 gr. piring unu
250 gr. ince irmik
5 gr. karbonat

7 adet yumurta

1 kg. seker
Yarim limon

250 gram sekerle yumurta tencerede yogdurt kivamina gelinceye kadar ¢irpilir, ezilmis 500 gram yogurt, irmik,
piringunu, karbonat ilave edilir. Karigtirlarak yaglanmis bir tepsiye iki parmak kalinhiginda dékdltr. Hemen firina
atilir. Hafif firinda bir saat kadar pigirilir. Firindan ¢ikinca 1,5 litre su ile hazirlanmig surup tzerine dokalur. Hafif
ateste pigirilir. Soguyunca kare veya baklavalara kesilerek servis tabagina alinir.
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