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YOGURT TATLISI

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardag yogdurt

4 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Yarim limonun rendelenmis kabugu
1 su bardag sicak su
Serbet icin:

4 su bardagi su

4 su bardagi tozseker
Birkag damla limon suyu

Oncelikle serbeti hazirlayin. Bunun igin su ve tozsekeri kaynatip, limon suyunu ilave edin. Sogumaya birakin.
Ayri bir yerde, yumurta ve sekeri ¢irpin. Yogurdu ekleyip, ¢cirpmaya devam edin. Un ve kabartma tozunu katin.
Rendelenmis limon kabugunu katin. Orta boy bir firin kabina dékttiginiz hamuru, 170 derece firinda Gzeri
hafifce pembelesene dek pisirin. Firini kapatin. Kekin tzerine 1 su bardagi sicak suyu dékup firinda 10 dakika
daha tutun. Daha 6nce hazirladiginiz soguk serbeti, firndan aldiginiz sicak tatlinin Gzerine gezdirin. Serbetini
ceken tatliyi, dilimleyerek servis yapin.
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