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YOGURT TATLISI

MALZEMELER:

4 yumurta

2 cay bardagi yogurt
1,5 cay bardagi irmik
5 ¢ay bardagi un

1 cay bardad seker

2 paket vanilya

2 paket kabartma tozu
SERBET IGIN:

4,5 su bardagi seker
4,5 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

HAZIRLANISI:

Yumurtalar sekerle birlikte beyazlastirip kdptrene kadar ¢irpariz. Yogurdu ekleyip tekrar ¢irpalim. Elenmis unu,
irmigi, kabartma tozunu, vanilyayi ekleyip mikserin distk ayari ile karistiralim. Hamuru margarinle yaglanmis
tepsinin tabanina un serpistirip bosaltalim. 180 derece isili firinda alti Gstl pembelesene kadar pigirelim.
Finndan alir almaz Gzerine dnceden hazirlayip soguttugumuz serbeti gezdirelim. Tatlyr sdnmas firinda 5 dk.
Bekletip serbetini emmesini saglayalim istenilen sekilde sisleyip servis edebiliriz.
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