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Malzemeler (6 Kisilik):
3 adet yumurta

1 cay bardagi tozseker
3 cay bardagi yogurt
50 gr eritilmis margarin
3 ¢ay bardagi un

3 cay bardagi irmik

2 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
hindistancevizi

serbet icin:

4 su bardag toz seker
4,5 su bardagi su
yarim limon

Yapiligi

YOGURT TATLISI

Serbet igin seker, su ve limonu kaynatin. kivamina gelince serbetin iginden limonu ¢ikarin. serbeti sogutun.
yumurtalar ¢irpma kabina alip, seker ile birlikte beyazlasana kadar ¢irpin. yogurdu ve margarini ekleyip
karistinin. un, irmik, kabartma tozlar ve vanilyayi ekleyip disik hizda iyice karistirin. yaglanmig ve ¢ok az seker
serpilmis dikdértgen bir borcama hamuru bogaltin. dnceden isitilmig 200C firinda her tarafi iyice kizarana kadar
pisirin. (son birka¢ dakika 150C'de pisirebilirsiniz.) firndan ¢ikarip Uzerine serbetini dékin. serbeti cekene
kadar bekleyip hindistancevizi ile sisleyin.
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