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YOGURT TATLISI

3 adet yumurta

1 cay bardad seker

3 cay barda@ yogurt
50 gram eritilmis margarin
3 cay bardagi un

3 cay bardagi irmik

2 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Serbeti igin:

4 su bardag seker
4,5 su bardagi su
yarim limon

Genis bir kaba yumurtayi iyice ¢irpin. Yogurdu, aygicek yagini ve eritiimis margarini ekleyip karistirmaya devam
edin. Bir kag dakika sonra sekeri ekleyin. Kabartma tozu ve unu azar azar karistirarak ilave edin. Sonra cevizi
ekleyin. Hamurdan yumurta iriliginde parcalar koparin. Elinizde yuvarlayarak, sekil verin. Hafifce
yassilagtirdiktan sonra gok az yag siriilmUs tepsiye dizin. Yumurtanin sarisini firga yardimiyla hamurlarin
Uzerine siirlin. Uzerine derince 2 tane gizik yapin. Onceden isitiimis orta isili firinda pisirin. Serbeti igin sekeri,
suyu ve yarim limonu kaynatin. Kivama gelen serbeti atesin izerinden alarak sogutun. Sicak tatlinin izerine
soguk serbeti dokin, servis yapin.

Fotograf "olus" tarafindan génderildi. 12.08.2018
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