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1 su bardagi toz seker
5 yumurta

1 su bardagi un

1 su bardagi irmik

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 fincan badem

1 cay kasigi karbonat
1 su bardag yogdurt

1 cay kasigi limon suyu
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

2 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

YOGURT TATLISI

Seker ve yumurta 5 dakika vurulur. Un, irmik, karbonatla beraber elenerek eklenir, limon suyu, yogdurt, erimis
tereyag@i konur, karigtirilir. Yaglanmis tepsiye hamur 3 parmak kalinliginda yayilir, orta isidaki firinda pigirilir.
Seker, su ve limon suyu ile surup yapllir, Gzerine dékilir. Kabuklan soyulmus bademler ile stslenir.

Not: Surup soguk olsa, tatli sicak olur.
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