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YOGURT TATLISI

Malzeme:

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardag yogdurt

2 su bardagi Bizim Mutfak Un

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
Serbeti igin :

3 su bardagi toz seker

3 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Sekeri ve yumurtalar bir kaba alip beyazlagincaya kadar mikserle ¢irpin. Un ile kabartma tozunu eleyerek bir
kaba alin. Yogurt, un ve kabartma tozunu yumurta karigimina ekleyip topak kalmayana dek karigtirin. Tatlinin
hamurunu yaglanmis firin kabina yayin. Onceden isitiimis 170 derece firinda altin rengi alana kadar pisirin. Tatl
piserken serbet icin su ile tozsekeri bir tencereye alip kaynatin. Kaynamaya baslayinca igine limon suyunu ilave
edip bir tasim daha kaynatin. Serbeti sogutun. Firindan ¢ikardiginiz tatlinin Gzerine serbeti doktikten sonra
¢ekmesini bekleyin. Dilimleyerek servis yapin.
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