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YOGURT TATLISI

4 adet yumurta

3 su bardagi Bizim Mutfak Un
2 su bardagi toz seker

1 su bardag yogdurt

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
Slslemek igin :

kaymak

ceviz

Serbeti igin :

5 su bardagi su

5 su bardagi toz seker

Yarim limon suyu

Yumurtalar ve tozsekeri bir kapta iyice ¢irpin. Diger tarafta un ve kabartma tozunu karistirin. Una yogurdu
ekleyip yumurtali karisima katin. Hafifce karistirin ve yadlanmis bir firin kabina dékip énceden isitilmis 170
derece firinda pigirin. Diger tarafta serbet igin suyu ve tozsekeri sirekli karigtirarak birlikte kaynatin. Limon
suyunu ekleyin ve karistirmaya devam edin. Serbeti ocaktan alip firndan ¢ikan tatlinin Gzerine doékin ve
sogumasini bekleyin. Arasina kaymak ve ceviz koyarak servis yapin.
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